FRESENIUS

8. Akademie Fresenius-Fachtagung

DIE AKADEMIE

10 % Frithbucher-Rabatt

bis zum 29. Juli 2022!
Rabatt-Code: 31FB10SU36

Where Experts Meet!

Nahrungserganzungsmittel

+++ HYBRID-TAGUNG +++

11. und 12. Oktober 2022

in Mainz und im Live-Stream

Die Themen

Regulatorischer Rahmen

« 20 Jahre NEM-Richtlinie: Update aus Brissel

« Aktuelle Rechtsprechung

« Pflanzenextrakte: Bericht zum neuen
Grundlagenpapier

« Aktuelle Aspekte zur Beurteilung von Stoffen

« Lieferkettensorgfaltspflichten: Wie geht es
weiter?

o NEM-Bio-Zertifizierung: Grundlagen,
Anforderungen und Kennzeichnung

Sicherheit und Uberwachung

» Neues zur Lebensmittelsicherheit

« Ethylenoxid & Co.: Toxikologische Bewertung
von Kontaminanten

« Bericht aus der Uberwachung: Hanf und CBD,
Melatonin und hochdosierte Produkte

Trends und Produktentwicklung

« Nachhaltige Produkte: Praxis-Check und
Moglichkeiten bei Green Claims

« Konsumentensicht: Verwendung von NEM
und Bedeutung von Nachhaltigkeit

 Bericht zu neuen Strategien in der
Nachweisfiihrung

Das Jahres-Update fiir
die NEM-Branche!

Mit Beitragen von

Madlen Barth Landeslabor Berlin-Brandenburg | Dr. Evelyn Breitweg-
Lehmann Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit |
Rosi Eder-Worthmann QM-Coaching-REW | Leonie Evans Meisterernst
Rechtsanwalte | Dr. Marion Gebhart MAGfood - Ingenieurbdiro fur
Lebensmittelchemie | Prof. Dr. Moritz Hagenmeyer KROHN Rechts-
anwilte | Dr. Barbara Klaus Rodl & Partner | Dr. Sarah Kiihl Georg-August-
Universitat Gottingen | Ebba Loeck Queisser Pharma | Peter Loosen
Lebensmittelverband Deutschland | Prof. Andreas Meisterernst
Meisterernst Rechtsanwalte | Dr. Anne-Marie Orth RDA Scientific
Consultants | Antje PreuB3ker Lebensmittelverband Deutschland |
Alissa Schick Prifgesellschaft 6kologischer Landbau | Prof. Dr. Helmut

Weidlich Institut Kurz

INSTITUT
FRESENIUS



Das Programm

9 Dienstag, 11. Oktober 2022

8.30 BegriiBungskaffee und Ausgabe der Unterlagen
sowie Offnung des virtuellen Tagungsraums

9.00 BegriiBung durch die Akademie Fresenius und die
Tagungsleiter

Ebba Loeck, Queisser Pharma
Prof. Andreas Meisterernst, Meisterernst Rechtsanwalte

9.15 Update Briissel: 20 Jahre NEM-Richtlinie

« Bedeutung EU und weltweit
« Herausforderung Hochstmengen
« Ungenutzte Potentiale

Peter Loosen, Lebensmittelverband Deutschland

9.45 Neuer Ansatz zum Umgang mit anderen Stoffen als
Vitaminen und Mineralstoffen

» Arbeitsgruppe zu Nahrungserganzungsmitteln der
European Heads of Agencies

Dr. Evelyn Breitweg-Lehmann, Bundesamt fur
Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL)

10.15 Pflanzenextrakte in Lebensmitteln - Vorstellung

des neuen Grundlagenpapiers der AG Fragen der

Erndhrung der LChG

« Ausgangssituation, Motivation und Zielsetzung

« Schwerpunkte des Updates in 2022

 Praktische Relevanz fiir Entwicklung, Analytik und
Verwendung

 Ausblick im internationalen Kontext

Dr. Marion Gebhart, MAGfood - Ingenieurbiiro fiir

Lebensmittelchemie

10.45 Fragen und Antworten
11.15 Kaffeepause

11.45 Die AnreicherungsVO 1925/2006 - Entwicklungen

im Hinblick auf problematische Stoffe

« Uberblick tiber den Rechtsrahmen, insbesondere bzgl.
Zusatz anderer Stoffe

 Betroffene Stoffe

« Bewertung und Ausblick

Dr. Barbara Klaus, Rodl & Partner

E 71 Informationen auch online unter:

www.akademie-fresenius.de/nem

12.15 Verwendung von Nahrungserganzungsmitteln

« Ergebnisse einer europaweiten Verbraucherbefragung
« Blick auf Deutschland

Antje PreuBker, Lebensmittelverband Deutschland

12.45 Bio-Zertifizierung von Nahrungserganzungsmitteln

« Bio-Verordnung EU (VO) 2018/848 und Rechtsakte:
Regelungsbereich und Umsetzung in Deutschland

« Stoffliche Zusammensetzung und Kennzeichnung

« Vorsorgemalinahmen: Anforderung an die Produktion,
Rohstoffe, Verfahren und GVO

Alissa Schick, Priifgesellschaft 6kologischer Landbau

13.15 Fragen und Antworten
13.30 Gemeinsames Mittagessen

14.30 Aktuelle Themen aus Sicht der Uberwachung

o Dauerbrenner Hanf und CBD-Produkte
« Melatonin - (k)ein Ende in Sicht
« Hochdosierte Vitamin- und Mineralstoffpraparate

Madlen Barth, Landeslabor Berlin-Brandenburg

15.00 Aktuelle Rechtsprechung zu Nahrungs-
erganzungsmitteln

« Abgrenzung, Zusammensetzung und Sicherheit
« Kennzeichnung und Werbung
« Unterlassungserklarung und Information der Offentlichkeit

Prof. Dr. Moritz Hagenmeyer, KROHN Rechtsanwalte

Personlich vor Ort oder online im
Live-Stream - Sie haben die Wahl!

Die Fachtagung Nahrungsergdnzungsmittel ist als
Branchentreffen fest verwurzelt und findet am

11. und 12. Oktober in Mainz wieder statt. Genief3en

Sie den offenen Erfahrungsaustausch und vernetzen Sie
sich mit alten und neuen Bekannten!

Falls Sie keinen Teilnahmeplatz vor Ort mehr ergattern
kdnnen oder in diesem Jahr nicht reisen mochten,
kdnnen Sie die spannenden Beitrdge und Diskussionen
trotzdem verfolgen: In unserem Live-Stream! Wussten
Sie schon? Bei unseren Hybrid-Tagungen kdnnen Sie
jederzeit von der Prasenzteilnahme auf den Live-Stream
(und umgekehrt) umbuchen. Unsere Flexibilitdtsgarantie
ermdglicht es Ihnen auBerdem, jederzeit ohne Zusatz-
kosten auf einen anderen Termin oder eine andere
Veranstaltung umbuchen.

= Jetzt anmelden!



https://www.akademie-fresenius.de/nem

15.30 Fragen und Antworten
15.45 Kaffeepause

16.15 Toxikologische Bewertung von Kontaminanten

« Ethylenoxid und weitere Beispiele aus der Praxis
« Toxikologie Ethylenoxid — aktuelle Datenlage
« Moglichkeiten der Expositionsabschatzung

Dr. Anne-Marie Orth, RDA Scientific Consultants

16.45 Neues zur Lebensmittelsicherheit

« Learnings aus der Ethylenoxid-Krise
» Anwendung des Vorsorgeprinzips
« Angemessene Ubergangsfristen bei gesetzlichen Verboten?

Prof. Andreas Meisterernst, Meisterernst Rechtsanwalte

17.15 Diskussion und Zusammenfassung
18.30 Gemeinsame Abendveranstaltung

Wie in jedem Jahr lassen wir den Abend gemeinsam
bei einem Abendessen, einem oder zwei Glas Wein und
guten Gesprdchen ausklingen. Wo es hingeht? Lassen
Sie sich Uberraschen!

E 71 Informationen auch online unter:

www.akademie-fresenius.de/nem

B3 Mittwoch, 12. Oktober 2022

9.00 Nachhaltige Nahrungserganzungsmittel -
Praxis-Check eines Trends

» Typische objektive und subjektive Parameter, die
verwendet werden

 Qualitative und praktische Hiirden der nachhaltigen
Produktkonzepte und Werbeangaben

Ebba Loeck, Queisser Pharma

9.30 Umgang mit Green Claims

o Zuldssige Green Claims vs. Griinfarberei

Aktuelle Rechtsprechung

Anderungen der UGP-RL und des UWG

« Regelungsvorhaben (Nachhaltigkeits-BasisVO, EU Green
Claims Initiative)

Leonie Evans, Meisterernst Rechtsanwalte

10.00 Fragen und Antworten
10.30 Kaffeepause

11.00 Lieferkettensorgfaltspflichten - Deutschland und EU
Rosi Eder-Worthmann, QM-Coaching-REW

11.30 Nachhaltigkeit aus Konsumentensicht

« Verbraucherverstandnis von Nachhaltigkeit
« Bedeutung nachhaltiger Aspekte beim Lebensmittelkauf
« Einsatz und Wirkung von Produktkennzeichnungen

Dr. Sarah Kiihl, Georg-August-Universitdt Gottingen

12.00 Neue Wege zum Nachweis der Gesundheitswirkung

von NEM

« Anforderungen eines EFSA-festen Nachweises der
Gesundheitswirkung

« Sinnvolle Vorstufen zum Wirkungsnachweis

« Kombination in-vitro, in-silico, in-vivo

Prof. Dr. Helmut Weidlich, Institut Kurz

12.30 Abschlussdiskussion und Zusammenfassung
der Ergebnisse

12.45 Ausgabe der Teilnahmezertifikate, Mittagsimbiss
und Ende der Tagung

= Jetzt anmelden!



https://www.akademie-fresenius.de/nem

Anmeldung

per Internet www.akademie-fresenius.de/nem

per E-Mail anmeldung@akademie-fresenius.de
Teilnahmegeblihr:

€ 1.895,- zzgl. MwSt.

vor Ort in Mainz

€ 995,- zzgl. MwSt.

im Live-Stream

Falls Sie nicht teilnehmen kénnen, haben Sie die Mdglichkeit,
die ausfuihrliche Veranstaltungsdokumentation fiir
€ 295,00 zzgl. MwSt. zu bestellen.

Haben Sie noch Fragen?

Sophie Ullerich
Telefon: +49 231 75896-78
sullerich@akademie-fresenius.de

Der Veranstalter

Seit mehr als 25 Jahren ist die Akademie Fresenius Ihr Partner fiir
praxisnahe und tagesaktuelle Weiterbildung rund um Sicherheit und
Qualitat von Lebensmitteln, Konsumgttern und chemischen Erzeug-
nissen entlang der gesamten Produktionskette. Internationale Tagungen
gehoren dabei genauso zum Portfolio wie nationale Branchentreffen,
praxisorientierte Intensiv-Seminare und Schulungen in kleinen
Arbeitsgruppen.

Unsere Veranstaltungsformate fordern den Austausch der Teilnehmen-
den untereinander und bieten eine perfekte Plattform zur Begegnung
von Industrie, Wissenschaft, Behérden und Beratung. Exzellenter Service
inklusive. Das breitgefacherte Weiterbildungsangebot tréagt so dazu
bei, dass unsere Kunden wettbewerbsfahig bleiben in allen Fragen zu
Qualitatssicherung, Risikobewertung, Recht, Produktion und Technik.
Die Akademie Fresenius ist ein Gemeinschaftsunternehmen von
Cognos, einer der groften privaten und unabhangigen Bildungs-
gruppen in Deutschland, und SGS Institut Fresenius, einem der
bedeutendsten deutschen Anbieter fiir chemische Laboranalytik.

Einen kompletten Uberblick (iber neue Veranstaltungen und aktuelle
Programme finden Sie unter: www.akademie-fresenius.de

Preis und Leistungen: Im Preis enthalten sind die Veranstaltungsteilnahme, die Ver-
anstaltungsunterlagen und bei Prasenzveranstaltungen das Mittagessen, die Kaffee-
pausen, die Getranke sowie die Abendveranstaltung. Jeder Teilnehmer erhdlt ein Teil-
nahmezertifikat. Nach lhrer Anmeldung erhalten Sie eine Anmeldebestatigung per
E-Mail. Bitte tiberweisen Sie nach Erhalt der Rechnung den Rechnungsbetrag ohne
Abziige vor Veranstaltungsbeginn.

Der Preis unserer Veranstaltungsdokumentation enthalt den Tagungsband sowie den
Zugangscode fiir den gesicherten Download-Bereich auf der Homepage der Akademie
Fresenius. Die Dokumentation sowie den Zugangscode erhalten Sie ca. zwei Wochen
nach Ende der Veranstaltung und nachdem lhre Zahlung bei uns eingegangen ist.

Gruppenrabatt: Bei gemeinsamer Anmeldung aus einem Unternehmen erhalten die
dritte und jede weitere teilnehmende Person 15 % Rabatt.

Buchen ohne Risiko: Eine kostenfreie Stornierung oder Umbuchung fiir unsere Prasenz-
veranstaltungen ist bis vier Wochen vor Veranstaltungsbeginn schriftlich moglich.
Nach diesem Zeitpunkt und bis zu einer Woche vor Veranstaltungsbeginn erstatten wir
lhnen 50 % der Teilnahmegebihren. Bei spateren Stornierungen oder Nicht-Erschein-
en konnen keine Teilnahmegebliihren erstattet werden. Einen Ersatzteilnehmer kdnnen
Sie jederzeit kostenfrei benennen. Bei unseren Online-Veranstaltungen kdnnen Sie lhre
Anmeldung bis zu 1 Woche vor Veranstaltungsbeginn kostenfrei und ohne Angabe von
Griinden schriftlich stornieren. Bei spateren Stornierungen sowie bei Nicht-Login zur
Online-Veranstaltung kdnnen keine Teilnahmegebiihren erstattet werden. Sie erhalten
jedoch in diesem Fall von uns lhren Zugang zu den Dokumentationsunterlagen.

10 % Friihbucher-Rabatt
bis zum 29. Juli 2022!

Rabatt-Code: 31FB10SU36

Hotline +49 231 75896-50
Die Akademie Fresenius GmbH
Alter Hellweg 46, 44379 Dortmund

DIE AKADEMIE
FRESENIUS

www.akademie-fresenius.de/nem

= Jetzt anmelden!

Wer sollte teilnehmen?

Fiihrungskrafte und verantwortliche Personen
folgender Branchen:

Herstellung von Lebensmitteln, Nahrungs-
ergdanzungsmitteln, Functional Food, Nutra-
zeutika, didtetischen Lebensmitteln, Lebens-
mittelinhalts- und Lebensmittelzusatzstoffen

Pharmazeutische Industrie
Lebensmittelhandel
Analytik und Uberwachung

Qg

Veranstaltungsort

Atrium Hotel Mainz
Flugplatzstr. 44

55126 Mainz

Telefon: +49 6131 491-0
E-Mail: info@atrium-mainz.de
www.atrium-mainz.de

Wir haben fir Sie im Veranstaltungshotel bis 4 Wochen vor
Veranstaltungsbeginn ein begrenztes Zimmerkontingent zu
ermaBigten Preisen reserviert. Bitte buchen Sie direkt beim
Hotel und nennen Sie das Stichwort,,Akademie Fresenius”.

Natiirlich ist auch eine Teilnahme iiber den Live-Stream maglich.

Fir kurzfristige Plandnderungen profitieren Sie von unserer Flexibilitdtsgarantie: Sie
koénnen jederzeit ohne Zusatzkosten auf einen anderen Termin oder eine andere gleich-
wertige Veranstaltung umbuchen. Bei unseren Hybrid-Veranstaltungen konnen Sie
jederzeit von der Prasenzteilnahme auf den Live-Stream (und umgekehrt) umbuchen.

Allgemeine Geschéftsbedingungen: Durch Ihre Anmeldung bestdtigen Sie unsere
Allgemeinen Geschéftsbedingungen sowie unsere Datenschutz-Bestimmungen. Un-
sere AGB finden Sie im Internet (www.akademie-fresenius.de/agb) oder erhalten Sie
auf Anfrage.

Datenschutz: Ihre Daten werden von der Akademie Fresenius zur Organisation der
Veranstaltung, unter strikter Einhaltung des BDSG, verwendet und gespeichert. Wir
betreiben keinen kommerziellen Handel mit Ihrer Adresse. Mit lhrer Anmeldung geben
Sie lhre Einwilligung, dass wir Sie per Post, E-Mail oder Telefon (Unerwiinschtes bitte
streichen) kontaktieren dirfen, damit Sie gelegentlich Informationen aus unserem
Unternehmen erhalten. Sie kénnen dieser Einwilligung jederzeit widersprechen. Auf
unseren Prasenzveranstaltungen werden zudem gelegentlich Foto- und Videoaufnah-
men angefertigt, die wir anonymisiert auf unserer Webseite veréffentlichen. Bei unse-
ren Online-Veranstaltung werden Bild- und Toninhalte Gibermittelt, die von den Refer-
enten und von den Teilnehmern stammen kdnnen. Mit hrer Anmeldung stimmen Sie
zu, dass diese Inhalte innerhalb des virtuellen Veranstaltungsraums tibertragen werden
dirfen. Das Aufzeichnen dieser Inhalte ist allen Teilnehmern untersagt. Weitere Infor-
mationen finden Sie unter: www.akademie-fresenius.de/datenschutz

Bildnachweis: © Lisa S. — shutterstock.com, © tupungato


https://www.akademie-fresenius.de/nem
https://www.akademie-fresenius.de/nem

