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Akademie Fresenius-Schulung

Food Safety Culture in Theorie und Praxis 
Was fordern die Lebensmittelsicherheitsstandards?

Ihr Schulungstag: 9.00 – 16.30 Uhr
Begrüßung & Vorstellung

Einführung in das Thema Lebensmittelsicherheitskultur

• Begriffsbestimmung Lebensmittelsicherheitskultur

• Was fordern die Standards? Welche Werte und Normen werden 

u.a. im IFS V7 (Teil 2, Kap. 1.1) definiert? 

Gesetzliche und andere Anforderungen (u.a. VO (EG) Nr. 852/2004)

Umsetzung in die Praxis

• Den eigenen betrieblichen Stand zur FSC ermitteln, bewerten 

und Ziele ableiten

•  Methodik, Kommunikation und Beteiligte: Schritt für Schritt 

eine betriebliche FSC entwickeln

• Das gelebte System der FSC nutzen

• Feedback einholen: Die FSC als ständigen Entwicklungsprozess 

verstehen und kontinuierlich verbessern

Zusammenfassung & Diskussion

Schritt für Schritt zur gelebten Kultur der 
Lebensmittelsicherheit!
Lebensmittelhersteller sind gesetzlich verpflichtet, eine 
Lebensmittelsicherheitskultur in ihrem Unternehmen zu 
etablieren. Auch die Zertifizierungsstandards wie BRCGS 
Food und FSSC fordern eine Food Safety Culture. Das  
Seminar führt Sie in das komplexe Thema der Unternehmens-
kultur ein und gibt einen Überblick über die Erwartungen 
der Standardgeber. 
Erfahren Sie, wie Sie in Ihrem Unternehmen den Stand der 
Lebensmittelsicherheitskultur ermitteln und erarbeiten 
Sie einen Leitfaden, um eine Food Safety Culture im Sinne 
der Standards nachhaltig zu etablieren. Davon profitiert Ihr 
gesamtes QM-System!

Für wen ist diese Schulung wichtig? 
Fach und Führungskräfte aus dem Qualitätsmanagement, 
sowie Mitarbeitende, die damit beauftragt sind, eine den  
geltenden Zertifizierungsstandards entsprechende  
Lebensmittelsicherheitskultur im Betrieb einzuführen  
und zu etablieren.

Nach dieser Schulung…
 kennen Sie die Anforderungen von IFS, BRCGS und 

FSSC an eine Food Safety Culture (FSC)

 wissen Sie, wie Sie eine FSC in Ihrem Betrieb einführen 
und richtig etablieren 

 wird Ihr gesamtes QM von dem Konzept FSC profitieren

Ihre Referentin
Dr. Andrea Dreusch ist Mikrobiologin und leitete 18 Jahre 
lang ihr eigenes beratendes mikrobiologisches Labor. Sie ist 
Consultant, Auditorin, Trainerin und Referentin für Lebens-
mittelsicherheit und leitet das Expertenteam CPM, das 
Unternehmen in allen Fragen der Lebensmittelsicherheit 
und beeinflussender Bereiche (Produktentwicklung, Nach-
haltigkeit, Kultur, Sozialstandards, u. a.) unterstützt.

Veranstaltungspreis
€ 595,00 zzgl. MwSt.

Online- 
Schulung

18. August 2022 Online   Nr. 3175 

7. Dezember 2022 Online    Nr. 3288

Diese Schulung finden Sie auch online: 
www.akademie-fresenius.de/foodsafetyculture

https://www.akademie-fresenius.de/foodsafetyculture


Teilnahme

Rechnungsanschrift (falls abweichend)

Datum   Unterschrift

Ihre Kundennummer (falls bekannt)

Titel / Vorname / Name 

Funktion  

Abteilung

Telefon / Fax

E-Mail

Straße / Nummer bzw.  Postfach / Gebäudenummer

PLZ / Ort / Land 

Ihre Bestellnummer / Kostenstelle (falls erforderlich) 

Ihre Umsatzsteueridentifikationsnummer (bei Anmeldungen aus dem EU-Ausland)

Firma (vollständiger Firmenname inklusive Rechtsform)

Ihre Ansprechpartnerin

Laura Höhn
Seminar-Managerin 
Telefon: +49 231 75896-71 
lhoehn@akademie-fresenius.de

Preis und Leistungen
Im Preis enthalten sind die Veranstaltungsteilnahme, die Veranstaltungs- 
unterlagen und bei Präsenzveranstaltungen das Mittagessen, die Kaffee-
pausen sowie die Getränke. Jeder Teilnehmer erhält ein Teilnahmezertifikat. 
Nach Ihrer Anmeldung erhalten Sie eine Anmeldebestätigung per E-Mail. 
Bitte überweisen Sie nach Erhalt der Rechnung den Rechnungsbetrag ohne 
Abzüge vor Veranstaltungsbeginn.

Buchen ohne Risiko
Eine kostenfreie Stornierung oder Umbuchung für unsere Präsenzveranstal-
tungen ist bis vier Wochen vor Veranstaltungsbeginn schriftlich möglich. 
Nach diesem Zeitpunkt und bis zu einer Woche vor Veranstaltungsbeginn 
erstatten wir Ihnen 50 % der Teilnahmegebühren. Bei späteren Stornierungen 
oder Nicht-Erscheinen können keine Teilnahmegebühren erstattet werden. 
Einen Ersatzteilnehmer können Sie jederzeit kostenfrei benennen. 

Bei unseren Online-Veranstaltungen können Sie Ihre Anmeldung bis zu  
1 Woche vor Veranstaltungsbeginn kostenfrei und ohne Angabe von Gründen 
schriftlich stornieren. Bei späteren Stornierungen sowie bei Nicht-Login zur 
Online-Veranstaltung können keine Teilnahmegebühren erstattet werden.  
Sie erhalten jedoch in diesem Fall von uns Ihren Zugang zu den Dokumen- 
tationsunterlagen.

Allgemeine Geschäftsbedingungen
Durch Ihre Anmeldung bestätigen Sie unsere Allgemeinen Geschäftsbedin-
gungen sowie unsere Datenschutz-Bestimmungen. Unsere AGB finden Sie im 
Internet (www.akademie-fresenius.de/agb) oder erhalten Sie auf Anfrage.

Datenschutz
Ihre Daten werden von der Akademie Fresenius zur Organisation der Veran-
staltung, unter strikter Einhaltung des BDSG, verwendet und gespeichert.  
Wir betreiben keinen kommerziellen Handel mit Ihrer Adresse. Mit Ihrer An-
meldung geben Sie Ihre Einwilligung, dass wir Sie per Post, E-Mail oder Tele-
fon (Unerwünschtes bitte streichen) kontaktieren dürfen, damit Sie  gelegent-
lich Informationen aus unserem Unternehmen erhalten. Sie können dieser 
Einwilligung jederzeit widersprechen. Auf unseren Präsenzveranstaltungen 
werden zudem gelegentlich Foto- und Videoaufnahmen angefertigt, die wir 
anonymisiert auf unserer Webseite veröffentlichen. Bei unseren Online-Ver-
anstaltung werden Bild- und Toninhalte übermittelt, die von den Referenten 
und von den Teilnehmern stammen können. Mit Ihrer Anmeldung stimmen 
Sie zu, dass diese Inhalte innerhalb des virtuellen Veranstaltungsraums über-
tragen werden dürfen. Das Aufzeichnen dieser Inhalte ist allen Teilnehmern 
untersagt. Weitere Informationen finden Sie unter: www.akademie-fresenius.de/ 
datenschutz

Bildnachweis
© fireofheart – iStock

Veranstaltungsort
Wir freuen uns, Sie in unserem virtuellen Seminarraum  
begrüßen zu dürfen. Details erfahren Sie nach Ihrer Anmeldung.

Ich nehme teil an der Akademie Fresenius Online-Schulung 
„Food Safety Culture in Theorie und Praxis“  
am 18. August 2022 Online (VK3175)  
zu € 595,- zzgl. MwSt.

Ich nehme teil an der Akademie Fresenius Online-Schulung 
„Food Safety Culture in Theorie und Praxis“  
am 7. Dezember 2022 Online (VK3288) 
zu € 595,- zzgl. MwSt.

per Internet www.akademie-fresenius.de/foodsafetyculture
per E-Mail anmeldung@akademie-fresenius.de
per Fax +49 231 75896-53

Hotline +49 231 75896-50 
Die Akademie Fresenius GmbH 
Alter Hellweg 46, 44379 Dortmund

Anmeldung


