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Das Programm

B3 Mittwoch, 28. Juni 2023

08:00 BegriiBungskaffee und Ausgabe der Unterlagen

Dr. Thomas Gude, SQTS - Swiss Quality Testing Services,
Schweiz

08:40 Rechtliche Grundlagen und Konzept der
Konformitatsarbeit

Dr. Christophe Goldbeck, Chemisches und
Veterindruntersuchungsamt Miinsterland-Emscher-Lippe

10:10 Konformitatsarbeit — Priifung durch die amtliche
Uberwachung

« Was erwartet die amtliche Uberwachung?
« Wo wird die Konformitatsarbeit gepriift?
« Was kann gepruft werden?

Oliver Schmidt, Niedersachsisches Landesamt fiir
Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (LAVES)

10:45 Kaffeepause

11:15 PRAXISTRAINING 1
Konformitatserklarungen - So verschaffen Sie sich
einen Uberblick!

Im ersten Praxistraining machen Sie sich mit
Konformitatserklarungen unterschiedlicher Inhaltstiefe
vertraut und verschaffen sich einen Uberblick {iber die
Unterschiede am Markt.

Ihre Fragen und Diskussionsbeitrdge sind dabei
ausdriicklich erwiinscht.

Leitung: Dr. Thomas Gude
11:45 Prasentation und Diskussion der Ergebnisse

12:15 Analytische Grundlagen
Dr. Thomas Gude

13:00 Gemeinsames Mittagessen

I Dieses Seminar finden Sie auch online:

www.akademie-fresenius.de/3360

14:00 Nachweis der gesundheitlichen Unbedenklichkeit
Dr. Thomas Gude

14:45 PRAXISTRAINING 2
Konformitatserklarungen - welche Hausaufgaben stecken
drin? Lesen und verstehen

Im zweiten Praxistraining machen Sie sich anhand von Fall-
beispielen aus unterschiedlichen Produktgruppen mit einem
strukturierten Vorgehen bei der Uberpriifung von Konformitats-
erkldrungen vertraut. Sie trainieren an realen, anonymisierten
Konformitatserkldrungen, wie diese zu verstehen und zu
bewerten sind. Sie lernen, nach welchen Kriterien Sie ver-
fahren missen, um Konformitatserklarungen zu akzeptieren
oder mangelhafte Konformitatserklarungen abzuweisen und
welche Aufgaben in Ihre Verantwortung fallen.

Leitung: Dr. Thomas Gude
15:30 Prasentation und Diskussion der Ergebnisse

16:00 Family Approach und Entwicklung von
Schliisselparametern

Dr. Thomas Gude

16:45 EINFUHRUNG IN PRAXISTRAINING 3

Erstellung einer Konformitatserklarung

Anwendung der Erkenntnisse bei der Erstellung einer DoC
auf der Basis von anonymisierten Daten. Sie verfassen
eine eigenstandige ,Losung” am PC. Die Bearbeitung von
Praxistraining 3 wird am zweiten Seminartag fortgesetzt.

Leitung: Dr. Thomas Gude

17:45 Ende des ersten Veranstaltungstages
19:00 Abfahrt zur gemeinsamen Abendveranstaltung

Gemeinsam lassen wir den Abend bei einem Abend-
essen, einem oder zwei Glas Wein und guten Gesprachen
ausklingen. Seien Sie unser Gast und lassen Sie sich
Uberraschen!

= Jetzt anmelden!



https://www.akademie-fresenius.de/3360

s Donnerstag, 29. Juni 2023

08:30 BegriiBung durch den Seminarleiter
Dr. Thomas Gude

Fortsetzung PRAXISTRAINING 3
Erstellung einer Konformitatserklarung

09:40 Prasentation und Diskussion der Ergebnisse
10:40 Kaffeepause

11:10 Konformitatsarbeit in der taglichen Praxis

« Welche Aspekte gehdren zur Routine?

« Was befindet sich im Aufbau?

« Wo sind die Grenzen einer vollumfanglichen
Konformitétsarbeit und warum?

Dr. Angela Berner, Wipak Walsrode

11:45 Verpackungen und Migration - Haftungsrisiken und
Haftungsoptionen

« Aktuelle und kiinftige gesetzliche Vorgaben
« Wer haftetim Schadensfall?
o LOsungsansdtze fir die Praxis

Imke Memmler, Zenk Rechtsanwalte

12:20 Abschlussdiskussion und Zusammenfassung
der Ergebnisse

13:30 Ausgabe der Teilnahmezertifikate, gemeinsames
Mittagessen und Ende der Praxistage

I Dieses Seminar finden Sie auch online:

www.akademie-fresenius.de/3360

Fiir wen ist diese Veranstaltung

relevant?

Einkdufer von Lebensmittelverpackungs-
materialien

Fach- und Fihrungskréfte aus der Lebensmittel-
herstellung, dem Lebensmittelhandel und
Unternehmen der Wertschopfungskette fir
Lebensmittelverpackungen

Praktiker und Spezialisten aus Qualitatssicherung,
Rechtsabteilung, Produktentwicklung und
Marketing

Kurzum: Fir alle, die in ihrer taglichen Arbeit mit

dem Lesen, Verstehen und Beurteilen von Kon-
formitatserklarungen in Berihrung kommen

Nach dieser Veranstaltung, wissen Sie

..warum professionelle Konformitatsarbeit fur Sie
und lhr Unternehmen von grof3er Bedeutung ist und
welche Haftungsrisiken im Schadensfall bestehen.

... wo Sie die Schlisselstellen in EU-Verordnungen,
der GMP-Verordnung oder nationalen Gesetzen
finden und wie diese zu verstehen sind.

... inwiefern Ihre Konformitatsarbeit der Priifung
durch die amtliche Uberwachung unterliegt.

... welche Kriterien Sie berticksichtigen miissen, um
Konformitatserklarungen lhrer Vorlieferanten zu
akzeptieren oder abzuweisen.

... welche analytischen Tests sinnvoll sind und wie
Sie mit den Ergebnissen umgehen.

= Jetzt anmelden!



https://www.akademie-fresenius.de/3360

Anmeldung

per Internet www.akademie-fresenius.de/3360

per E-Mail anmeldung@akademie-fresenius.de
Teilnahmegebiihr:

€ 1.695,- zzgl. MwSt.

Haben Sie noch Fragen?

Danielle Sorries
Telefon: +49 231 75896-74
dsoerries@akademie-fresenius.de

Der Veranstalter

Seit mehr als 25 Jahren ist die Akademie Fresenius lhr Partner fir
praxisnahe und tagesaktuelle Weiterbildung rund um Sicherheit
und Qualitdt von Lebensmitteln, Konsumgutern und chemischen
Erzeugnissen entlang der gesamten Produktionskette. Internationale
Tagungen gehoren dabei genauso zum Portfolio wie nationale
Branchentreffen, praxisorientierte Intensiv-Seminare und Schulungen
in kleinen Arbeitsgruppen. Unsere Veranstaltungsformate fordern den
Austausch der Teilnehmer untereinander und bieten eine perfekte
Plattform zur Begegnung von Industrie, Wissenschaft, Behorden

und Beratung. Exzellenter Service inklusive. Das breitgefdacherte
Weiterbildungsangebot tragt so dazu bei, dass unsere Kunden wett-
bewerbsfdhig bleiben in allen Fragen zu Qualitétssicherung, Risiko-
bewertung, Recht, Produktion und Technik. Die Akademie Fresenius
ist ein Gemeinschaftsunternehmen von Cognos, einer der gré3ten
privaten und unabhangigen Bildungsgruppen in Deutschland, und
SGS Institut Fresenius, einem der bedeutendsten deutschen Anbieter
fir chemische Laboranalytik.

Alle aktuellen Veranstaltungen finden Sie unter
www.akademie-fresenius.de

Preis und Leistungen: Im Preis enthalten sind die Veranstaltungsteilnahme, die Ver-
anstaltungsunterlagen und bei Prasenzveranstaltungen das Mittagessen, die Kaffee-
pausen, die Getrdanke sowie die Abendveranstaltung. Jeder Teilnehmer erhélt ein Teil-
nahmezertifikat. Nach lhrer Anmeldung erhalten Sie eine Anmeldebestédtigung per
E-Mail. Bitte Uberweisen Sie nach Erhalt der Rechnung den Rechnungsbetrag ohne
Abzuge vor Veranstaltungsbeginn.

Gruppenrabatt: Bei gemeinsamer Anmeldung aus einem Unternehmen erhalten die
dritte und jede weitere teilnehmende Person 15 % Rabatt.

Buchen ohne Risiko: Eine kostenfreie Stornierung oder Umbuchung fiir unsere
Prasenzveranstaltungen ist bis vier Wochen vor Veranstaltungsbeginn schriftlich
mdoglich. Nach diesem Zeitpunkt und bis zu einer Woche vor Veranstaltungsbeginn
erstatten wir lhnen 50 % der Teilnahmegebiihren. Bei spateren Stornierungen oder
Nicht-Erscheinen kénnen keine Teilnahmegebiihren erstattet werden. Einen Ersatz-
teilnehmer kdnnen Sie jederzeit kostenfrei benennen.

Allgemeine Geschéaftsbedingungen: Durch Ihre Anmeldung bestdtigen Sie unsere
Allgemeinen Geschéftsbedingungen sowie unsere Datenschutz-Bestimmungen.

Hotline +49 231 75896-50
Die Akademie Fresenius GmbH
Alter Hellweg 46, 44379 Dortmund

DIE AKADEMIE
FRESENIUS

www.akademie-fresenius.de/3360

= Jetzt anmelden!

Veranstaltungsort:

Leonardo Royal Hotel KéIn - Am Stadtwald

Diirener Stra3e 287, 50935 Koln

Telefon : +49 221 4676-0

E-Mail: info.koelnstadtwald@leonardo-hotels.com
www.leonardo-hotels.de/leonardo-royal-hotel-koeln-
am-stadtwald

Wir haben fiir Sie im Veranstaltungshotel bis 4 Wochen
vor Veranstaltungsbeginn ein begrenztes Zimmer-
kontingent zu ermaBigten Preisen reserviert. Bitte
buchen Sie direkt beim Hotel und nennen Sie das
Stichwort ,Akademie Fresenius”.

Lieber als Online-Seminar?

Dann kommen Sie zum Online-Seminar “Konformi-
tatsarbeit fiir Lebensmittelverpackungen” am

8. und 9. Médrz 2023! Loggen Sie sich ganz bequem
von einem Ort Ihrer Wahl ein. Wahrend des Seminars
sehen und horen Sie die Referenten und kdnnen die
Vortragsfolien live verfolgen sowie Fragen stellen.

Mehr Informationen unter
www.akademie-fresenius.de/3354

Unsere AGB finden Sie im Internet (www.akademie-fresenius.de/agb) oder erhalten
Sie auf Anfrage.

Datenschutz: lhre Daten werden von der Akademie Fresenius zur Organisation der
Veranstaltung, unter strikter Einhaltung des BDSG, verwendet und gespeichert. Wir
betreiben keinen kommerziellen Handel mit lhrer Adresse. Mit Ihrer Anmeldung ge-
ben Sie Ihre Einwilligung, dass wir Sie per Post, E-Mail oder Telefon (Unerwiinschtes
bitte streichen) kontaktieren diirfen, damit Sie gelegentlich Informationen aus unse-
rem Unternehmen erhalten. Sie kénnen dieser Einwilligung jederzeit widersprechen.
Auf unseren Prasenzveranstaltungen werden zudem gelegentlich Foto- und Videoauf-
nahmen angefertigt, die wir anonymisiert auf unserer Webseite veroffentlichen. Bei
unseren Online-Veranstaltung werden Bild- und Toninhalte Gibermittelt, die von den
Referenten und von den Teilnehmern stammen konnen. Mit lhrer Anmeldung stim-
men Sie zu, dass diese Inhalte innerhalb des virtuellen Veranstaltungsraums tibertra-
gen werden diirfen. Das Aufzeichnen dieser Inhalte ist allen Teilnehmern untersagt.
Weitere Informationen finden Sie unter: www.akademie-fresenius.de/datenschutz
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