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Online-Seminar

Riickstande und Kontaminanten

beherrschen

7. Dezember 2023, Online I}EI

Was lhnen dieses Seminar bringt:

« Sie vertiefen Ihr Grundlagenwissen zu unerwiinschten
Stoffen — von der Toxikologie tber die Analytik bis zur
Risikobewertung.

« Sie erhalten ein Update zu den aktuellen Entwick-
lungen bei Riicksténden und Kontaminanten aus
Sicht der Uberwachung.

« Sie erfahren Hintergriinde und Vermeidungsstrategien
zu Kontaminanten aus Lebensmittelverpackungen.

« Sie diskutieren Ihre Fragen live mit den Referenten
und den anderen Seminar-Teilnehmern.

Seminarablauf | 9:00 - 13:00 Uhr

BegriiBung durch die Akademie Fresenius

Riickstande und Kontaminanten im Uberblick

« Grundbegriffe der Toxikologie
« Ergebnisse verstehen und interpretieren
« Risikobewertung

Aktuelle Entwicklungen und Ausblick 2024

« PFAS, Glyphosat, Sulfoxaflor, Phosmet und Co. — Wie geht
es weiter mit Wirkstoffen, die in der Diskussion stehen?
« Wo liegt der Fokus der Uberwachung?

Verpackungen als Ursache von Riickstanden und
Kontaminanten in Lebensmitteln

« Materialien
Toxikologie

« Ubertragungswege
« Barrieren

Zusammenfassung & Diskussion

Ende des Online-Seminars

Veranstaltungspreis
€ 495,00 zzgl. MwSt.

Where Experts Meet!

Mit der Expertise von:

Dr. Christophe Goldbeck ist staatlich geprifter Lebensmittel-
chemiker und seit vielen Jahren als Gutachter, wissenschaft-
licher Sachverstandiger und Laborleiter am Chemischen

und Veterindruntersuchungsamt in Miinster aktiv. Er ist dort
sowohl Leiter der Arbeitsgebiete ,Bedarfsgegenstande” als
auch ,Mineraldle (MOSH/MOAH)” und hat vorher die Gebiete
,Kosmetika, Tabakerzeugnisse, Kaffee, Tee” sowie ,Gewlrze,
Olsaaten, Zusatzstoffe, Aromastoffe, Kakaoprodukte” geleitet.

Dr. Thomas Gude ist stellvertretender Leiter von SQTS -
Swiss Quality Testing Services in der Schweiz. Dort ist er fur
alle chemisch-analytischen und technischen Labore im
Bereich Food und Non-Food zustandig. Neben den analy-
tischen Herausforderungen liegt sein Augenmerk auf der
Risikobeurteilung, insbesondere im Lebensmittelkontakt-
und Konsumgiiterbereich.



Anmeldung

perInternet  www.akademie-fresenius.de/3451

per E-Mail anmeldung@akademie-fresenius.de
per Fax +49 231 75896-53
Teilnahmegebiihr:

€ 495,00 zzgl. MwsSt.
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DIE AKADEMIE
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Hotline +49 231 75896-50
Die Akademie Fresenius GmbH
Alter Hellweg 46, 44379 Dortmund

www.akademie-fresenius.de/3451

= Jetzt anmelden

Ilhre Ansprechpartnerin

Sophie Ullerich
Telefon: +49 231 75896-78
sullerich@akademie-fresenius.de

Der Veranstalter

Seit mehr als 25 Jahren ist die Akademie Fresenius Ihr Partner fur
praxisnahe und tagesaktuelle Weiterbildung rund um Sicherheit

und Qualitdt von Lebensmitteln, Konsumgutern und chemischen
Erzeugnissen entlang der gesamten Produktionskette. Internationale
Tagungen gehdéren dabei genauso zum Portfolio wie nationale
Branchentreffen, praxisorientierte Intensiv-Seminare und Schulungen
in kleinen Arbeitsgruppen. Unsere Veranstaltungsformate fordern den
Austausch der Teilnehmer untereinander und bieten eine perfekte
Plattform zur Begegnung von Industrie, Wissenschaft, Behérden

und Beratung. Exzellenter Service inklusive. Das breitgefacherte
Weiterbildungsangebot trdgt so dazu bei, dass unsere Kunden wett-
bewerbsfahig bleiben in allen Fragen zu Qualitatssicherung, Risikobe-
wertung, Recht, Produktion und Technik. Die Akademie Fresenius

ist ein Gemeinschaftsunternehmen von Cognos, einer der grof3ten
privaten und unabhangigen Bildungsgruppen in Deutschland, und
SGS Institut Fresenius, einem der bedeutendsten deutschen Anbieter
fur chemische Laboranalytik.

Alle aktuellen Veranstaltungen finden Sie unter
www.akademie-fresenius.de

Preis und Leistungen: Im Preis enthalten sind die Teilnahme an der Online-Veran-
staltung sowie die Veranstaltungsdokumentation zum Download. Nach lhrer Anmel-
dung erhalten Sie eine Anmeldebestatigung. Bitte tiberweisen Sie nach Erhalt der
Rechnung den Rechnungsbetrag ohne Abziige vor Veranstaltungsbeginn.

Gruppenrabatt: Bei gemeinsamer Anmeldung aus einem Unternehmen erhalten der
dritte und jeder weitere Teilnehmer 15 % Rabatt.

Buchen ohne Risiko: Eine kostenfreie Stornierung oder Umbuchung ist bis eine
Woche vor Veranstaltungsbeginn schriftlich und ohne Angabe von Griinden mdéglich.
Bei spdteren Stornierungen oder bei Nicht-Login zur Online-Veranstaltung kdnnen
keine Teilnahmegebuhren erstattet werden. In diesem Fall erhalten Sie jedoch nach
der Veranstaltung Zugang zum Download der Dokumentationsunterlagen.

Einen Ersatzteilnehmer kdnnen Sie jederzeit kostenfrei benennen.

Allgemeine Geschiaftsbedingungen: Durch Ihre Anmeldung bestatigen Sie unsere
Allgemeinen Geschaftsbedingungen sowie unsere Datenschutz-Bestimmungen.

Fiir wen ist dieses Online-Seminar wichtig?

Fach- und Flihrungskrafte lebensmittel-
produzierender Unternehmen aus den
Bereichen QS/QM, Labor und Analytik sowie
Produkt- und Verpackungsentwicklung

Alle, die lhre Fachkenntnis in der Konformitats-
arbeit flir Lebensverpackung vertiefen méchten

Wir freuen uns, Sie in unserem virtuellen
Seminarraum begrii3en zu diirfen!

Sie benotigen lediglich eine stabile Internetverbindung
sowie Lautsprecher und Mikrofon an Ihrem Endgeraét.
Wahrend des Seminars sehen und héren Sie die
Referenten und kdénnen die Vortragsfolien live ver-
folgen sowie Fragen stellen.

Unsere AGB finden Sie im Internet (www.akademie-fresenius.de/agb) oder erhalten
Sie auf Anfrage.

Datenschutz: Ihre Daten werden von der Akademie Fresenius zur Organisation der Ve-
ranstaltung verwendet und gespeichert. Wir betreiben keinen kommerziellen Handel
mit lhrer Adresse. Mit Ihrer Anmeldung zu dieser Online-Veranstaltung geben Sie lhre
Einwilligung, dass wir Sie per Post, E-Mail oder Telefon kontaktieren diirfen, damit Sie
gelegentlich Informationen aus unserem Unternehmen erhalten. Sie kdnnen dieser
Einwilligung jederzeit widersprechen. Bei einer Online-Veranstaltung werden Bild-
und Toninhalte Gibermittelt, die von den Referenten und von den Teilnehmern stam-
men kénnen. Mit lhrer Anmeldung stimmen Sie zu, dass diese Inhalte innerhalb des
virtuellen Veranstaltungsraums tibertragen werden diirfen. Das Aufzeichnen dieser
Inhalte ist allen Teilnehmern untersagt. Weitere Informationen finden Sie unter: www.
akademie-fresenius.de/datenschutz.
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