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QM-System fiir Handler von
Lebensmitteln nach IFS Broker

Broker, Agenten und Importeure gelten in der Lebensmittel-
und Getrankeproduktion als wichtigster Mittler zwischen
Produzenten und Einzelhdndlern. Man erwartet von ihnen,
dass sie die Produktanforderungen des Kunden klar an die
Hersteller und Erzeuger kommunizieren und diese gewahr-
leisten kénnen.

In diesem Seminar lernen Sie, wie Sie als IFS Broker- zerti-
fizierter Handler Ihr QM-System richtig aufbauen, indem Sie
einen zuverlassigen Prozess zur Auswabhl lhrer Lieferanten
nachweisen und eine hohe Produktqualitat sicherstellen,
die den Kundenanforderungen entspricht.

Nach diesem Seminar...

kennen Sie alle relevanten Anforderungen des
IFS Broker an hr QM-System

wissen Sie, wie Sie |hre Lieferanten noch besser
auswabhlen, beurteilen und auditieren kdnnen

kennen Sie Strategien zur Produktanalyse und zum
Krisenmanagement, um die Zufriedenheit Ihrer Kunden
zu optimieren

Fiir wen ist dieses Seminar wichtig?

Fach- und Fiihrungskrafte, sowie Mitarbeitende aus dem
QM von Unternehmen, die in erster Linie Handelsaktivitaten
betreiben. AuBBerdem fiir Zwischenhandler, Handelsagen-
turen oder Importeure von Lebensmitteln, Getranken, HPC-
Produkten oder Verpackungen, die bereits nach IFS Broker
zertifiziert sind oder sich zertifizieren lassen wollen.

Mit der Expertise von:

Jiirgen Schldsser ist Lebensmitteltechnologe und war Giber
30 Jahre fur die Dr. Oetker Gruppe auf unterschiedlichen
Positionen im internationalen Einsatz. Heute arbeitet er als
unabhdngiger Consultant fiir die Lebensmittelindustrie und
halt zahlreiche Vortrdge und Seminare.

Veranstaltu ngspreis
€ 695,00 zzgl. MwSt.

7| Weitere Informationen und Buchung
Klicken Sie hier k

Ihr Seminartag | 09:00 - 17:00 Uhr

BegriiBung & Vorstellung
Was fordert der IFS Broker 3.27

Ein einfaches HACCP-System nach dem EU HACCP-
Leitfaden (2022/C355/01)
- Risikoanalyse inklusive Food Fraud und Food Defense

Spezifikationen und Konformitaten
- Was gehort alles in eine Spezifikation?
« Verpackungen: Konformitatserklarungen und Migration

Lieferantenauswahl und Qualifizierung
- Lieferanten bewerten und klassifizieren
- Lieferantenfreigabeprozess

Lieferantenaudits
« 8 Schritte bis zum Audit
. Lieferkettengesetz
- Besonderheiten bei internationalen Audits

Produktanalysen
+ GMO, Allergene und die wichtigsten Kontaminanten
+ Auswahl der Dienstleister

Krisenmanagement
« Prozess fiir Reklamationen, Produktriicknahmen,
Produktriickrufe
« Rickverfolgungssysteme

KorrekturmafBnahmen
« Interne Audits
+ PDCA-Zyklus

Zusammenfassung der 8 wichtigsten Punkte
fur Ihr QM-System

Zusammenfassung & Diskussion


https://www.akademie-fresenius.de/ifsbroker

	Sommer-Akademie für Einsteiger
	Sommer-Akademie für Fortgeschrittene
	HACCP Basis-Schulung 
	HACCP für Fortgeschrittene
	Interne Audits erfolgreich gestalten
	IFS Food – Version 8
	IFS Broker Version 3.1
	IFS Global Markets Food Version 3 
	IFS Logistics Version 3
	BRCGS Food Safety Version 9
	FSSC 22000 Version 6
	Food Safety Culture in Theorie und Praxis 
	Lieferantenbewertungen und -audits
	Lieferkettenmanagement in QS, QM, Einkauf & Produktion
	Food Fraud
	Food Defense
	Verifizieren und validieren leicht gemacht!
	Probenmanagement in der Qualitätssicherung
	Rückstände und Kontaminanten beherrschen
	Listerienmanagement
	Mikrobiologische Risiken beherrschen
	Hygienemanagement
	Fremdkörpermanagement
	Reklamationsmanagement
	Integrierte Schädlingsbekämpfung 
	Sensorik in der Qualitätssicherung und im Innovationsprozess
	Lebensmittelrecht kompakt
	Risikobewertung und Lebensmittelsicherheit
	Verkehrsfähigkeit von Bioprodukten
	Veggie & Vegan: Rechtssicher kennzeichnen, erfolgreich vermarkten!
	Basiswissen LMIV und Pflichtkennzeichnung
	Grundlagen Nahrungsergänzungsmittel
	Rechtssichere Bewerbung von Lebensmitteln
	Behördliche Beanstandung und Verteidigungsstrategien
	Lebensmittelverpackung – sicher durch das nächste Audit!
	Packmittelspezifikation & Dokumentenmanagement: Die Basis für Ihr CSRD-Reporting
	Risikobewertung von Lebensmittelverpackung
	Nachhaltigkeit und nachhaltige Verpackungen
	Recyclinggerechtes Verpackungsdesign
	Basiswissen Verpackungsmaterial

