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Fit fiir Ihr Audit nach IFS Logistics V3!

Erfahren Sie, welche neuen QS-Anforderungen auf Ihre
Logistikprozesse zukommen: Transport, Be- und Entladung,
Produktlagerung und -verteilung - alle Teilprozesse sind
betroffen! Implementieren Sie jetzt ein wirksames System,
das Sie fortwahrend verbessern und im Zertifizierungsaudit
erfolgreich prasentieren kénnen! Dieses Seminar bietet
Ihnen einen Uberblick tiber die aktuellen Anforderungen
sowie praktische Hinweise zur Anpassung oder zum Aufbau
Ihres Managementsystems. Insbesondere die Neuerung
der Version 3 des Standards stehen im Fokus. Diskutieren
Sie Uiber Sonderfélle und bereiten Sie sich optimal auf Ihr
Zertifizierungsaudit vor!

Nach diesem Seminar...

konnen Sie die Anforderungen der neuen Version 3
erfolgreich in die Praxis umsetzen

wissen Sie, welche veranderten Regularien den zukinf-
tigen Auditprozess bestimmen

kénnen Sie erforderliche MaBnahmen ergreifen und die
Anforderungen des Standards erfolgreich umsetzen

Fiir wen ist dieses Seminar wichtig?

Fach- und Fiihrungskrafte von Lebensmitteltransport-
Dienstleistern und Mitarbeitende aus QM/QS, die ein IFS
Logistics-konformes System aufbauen oder betreuen
sollen und sich tber die Neuerungen der Standard Version
informieren mochten.

Mit der Expertise von:

Dr. Frank-Jirgen Frese ist Geschaftsfiihrer der LEUTE Lebens-
mittel und Technik Projekt GmbH. Seine Beratungstatigkeit
ist auf Managementsysteme in der Lebensmittelindustrie
ausgerichtet. Im Fokus stehen IFS, FSSC, ISO 22000, ISO 9001,
aber auch Energie- und Umweltmanagementsysteme.

Veranstaltu ngspreis
€ 695,00 zzgl. MwSt.
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Ihr Seminartag | 09:00 - 17:00 Uhr

BegriiBung & Vorstellung

Uberblick iiber IFS Logistics
+ Gesetzliche Anforderungen
+ Neue Zertifizierungsregeln
- Aufbau der Standard Version 3

Neuerungen der Version 3 und praktische Losungen Teil |
+ Unternehmensverantwortung

Umsetzung in die Praxis
« Workshop I: Lebensmittelsicherheitskultur (Food Safety
Culture)

Neuerungen der Version 3 und praktische Lésungen Teil Il
« Der HACCP-Plan
- Die Basishygiene
- Kundenorientierung und Vertragsprifung
« Interne Audits und Betriebsbegehungen
- Krisenmanagement
« Mengenkontrolle
« Reinigung und Desinfektion

Umsetzung in die Praxis
« Workshop ll: Gefahrenanalyse Basishygiene
« Praxishinweise

Zusammenfassung & Diskussion


https://www.akademie-fresenius.de/ifslogistics

	Sommer-Akademie für Einsteiger
	Sommer-Akademie für Fortgeschrittene
	HACCP Basis-Schulung 
	HACCP für Fortgeschrittene
	Interne Audits erfolgreich gestalten
	IFS Food Version 8
	IFS Broker Version 3.2
	IFS Progress Food Version 3 
	IFS Logistics Version 3
	FSSC 22000 Version 6
	Food Safety Culture in Theorie und Praxis 
	Lieferantenbewertungen und -audits
	Lieferkettenmanagement in QS, QM, Einkauf & Produktion
	Update QS
	Food Fraud
	Food Defense
	Verifizieren und validieren leicht gemacht!
	Probenmanagement in der Qualitätssicherung
	Listerienmanagement
	Mikrobiologische Risiken beherrschen
	Hygienemanagement
	Fremdkörpermanagement
	Reklamationsmanagement
	Integrierte Schädlingsbekämpfung 
	Sensorik in der Qualitätssicherung und im Innovationsprozess
	LEAN Management richtig einführen und nachhaltig nutzen
	Shopfloor Management
	Lebensmittelrecht kompakt
	Verkehrsfähigkeit von Bioprodukten
	Veggie & Vegan: Rechtssicher kennzeichnen, erfolgreich vermarkten!
	Basiswissen LMIV und Pflichtkennzeichnung
	Grundlagen Nahrungsergänzungsmittel
	Rechtssichere Bewerbung von Lebensmitteln
	Behördliche Beanstandung und Verteidigungsstrategien
	Nachhaltigkeit in der Lieferkette – was muss getan werden? 
	Green Claims – Werbung mit der Umwelt
	Nachhaltigkeitspflichten im Unternehmen
	Lebensmittelverpackung – sicher durch das nächste Audit!
	Lebensmittelverpackung weltweit – Recht und Analytik 
	Packmittelspezifikation & Dokumentenmanagement: Die Basis für Ihr CSRD- & Taxonomie-Reporting
	Nachhaltigkeit und nachhaltige Verpackungen
	Recyclinggerechtes Verpackungsdesign
	Basiswissen Verpackungsmaterial

