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Lieferantenbewertungen und -audits

Wie gut sind Ihre Lieferanten?
Ein gutes Lieferantenmanagement wird nicht nur durch 
Standards wie IFS, BRCGS, ISO 9001 und FSSC 22000  
gefordert, sondern rückt derzeit auch durch das Liefer- 
kettengesetz und die Entwürfe zur Nachhaltigkeit zuneh-
mend in den Fokus. Lernen Sie, wie Sie Lieferanten richtig 
beurteilen, welche Lieferanten sich durch ein Audit erst 
qualifizieren müssen und wie Sie entsprechende Audits  
professionell vorbereiten, durchführen und verifizieren.  
Alles vor dem Hintergrund der geltenden Standard- 
Versionen und Forderungen der Gesetzgebung!

Nach diesem Seminar...
	 kennen Sie die Grundlagen des Lieferanten- 

managements.

	 beherrschen Sie die strategische Auswahl Ihrer  
Lieferanten.

	 wissen Sie, wie Sie Lieferanten beurteilen, klassifizieren 
und auditieren können.

Für wen ist dieses Seminar wichtig?
Fach- und Führungskräfte aus der Qualitätssicherung und 
dem Einkauf, die ein Lieferantenmanagement in ihrem 
Unternehmen einführen oder ausbauen möchten und erste 
Weichen für das Lieferkettengesetz stellen wollen.

Mit der Expertise von:
Jürgen Schlösser ist Lebensmitteltechnologe und war über 
30 Jahre für die Dr. Oetker Gruppe auf unterschiedlichen 
Positionen im internationalen Einsatz. Heute arbeitet er als 
unabhängiger Consultant für die Lebensmittelindustrie und 
hält zahlreiche Vorträge und Seminare.

Veranstaltungspreis
€ 845,00 zzgl. MwSt.

Ihr Seminartag | 09:00 – 17:00 Uhr
Begrüßung & Vorstellung 

Was fordern die Normen und Standards ISO 9001, 
 FSSC 22000, IFS, BRCGS und EU-HACCP? 

Spezifikationen und Konformitäten 
•	 Was gehört in eine Spezifikation? 
•	 Verpackungen: Konformitätserklärungen und Migrationen 

Lieferantenauswahl
•	 Wer wählt und beurteilt Lieferanten? 
•	 Lieferantenfreigabeprozess 

Lieferantenbeurteilung 
•	 Klassifizierung Ihrer Lieferanten 
•	 Minor- und Major-Merkmale 
•	 Untersuchungsfrequenz 
•	 Unterstützung durch Papier- oder IT-Systeme 

Lieferkettengesetz
•	 EU vs. DE 
•	 EU-Vorschläge zur Nachhaltigkeit
•	 ECO Label & Co. 
•	 Social Standards

Lieferantenaudits 
•	 8 Schritte bis zum Audit 
•	 Tipps zum Audit-Rundgang 
•	 Besonderheiten bei internationalen Audits 

Umsetzung in die Praxis 
•	 Workshop: Die Lieferanten-Checkliste 

Zusammenfassung und Diskussion
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Weitere Informationen und Buchung
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Klicken Sie hier

https://www.akademie-fresenius.de/lieferanten
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