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Lebensmittel sicher verpacken

Dieses Seminar bietet lhnen die Werkzeuge und das
Wissen, um lhre Verpackungen rechtssicher einzusetzen
und den komplexen Anforderungen von Kunden, Gesetz-
gebern und der Uberwachung gerecht zu werden.

Nach diesem Seminar...

wissen Sie, warum professionelle Konformitatsarbeit fir
Ihr Unternehmen von groBer Bedeutung ist und wo Sie
die relevanten gesetzlichen Schlisselstellen finden.

kennen Sie die Kriterien, die Sie berticksichtigen
missen, um Konformitatserklarungen lhrer Vor-
lieferanten zu akzeptieren oder abzuweisen.

kénnen Sie einordnen, welche analytischen Tests ge-
fordert und sinnvoll sind und wie Sie die Ergebnisse
bewerten.

Fiir wen ist dieses Seminar wichtig?

Fach- und Fihrungskrafte aus Lebensmittelherstellung,
Handel und Unternehmen der Wertschopfungskette fiir
Lebensmittelverpackungen, insbesondere alle, die in ihrer
taglichen Arbeit mit dem Lesen, Verstehen und Beurteilen
von Konformitatserklarungen in Berlihrung kommen.

Mit der Expertise von:

Dr. Christophe Goldbeck ist Arbeitsgebietsleiter LC-MS und
organische Kontaminanten am Chemischen und Veterinar-
untersuchungsamt Miinsterland-Emscher-Lippe. Er ist
staatlich geprufter Lebensmittelchemiker und seit vielen
Jahren als Sachverstandiger und Laborleiter in der amtlichen
Uberwachung in den Bereichen Lebensmittel, Zusatzstoffe,
Bedarfsgegenstdande, Kosmetika, Tabakerzeugnisse, Mineral-
ole, Kontaminanten aktiv.

Dr. Thomas Gude ist Geschaftsfiihrer der Thomas Gude Gmbh,
welche sich auf die Beratung in den Bereichen Lebensmittel-
kontaktmaterialien, Lebensmittel und Non-Food spezialisiert
hat. Nach ca. 30 Jahren bei Behdérden, Pharma- und Chemie-
Industrie sowie langer Zeit als operativer Leiter eines Schweizer
Labors beschaftigt er sich jetzt mit Risikobeurteilungen, insbe-
sondere im Lebensmittelkontakt- und Konsumgtiterbereich.

Veranstaltu ngspreis
€ 845,00 zzgl. MwSt.
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Ihr Seminartag | 09:00 - 17:00 Uhr
BegriiBung & Vorstellung

Grundlagen der Konformitatsarbeitsarbeit fiir
Lebensmittelverpackungen
« Was ist eigentlich Konformitatsarbeit?
« Migration in Lebensmitteln und Risiken von Verpackung
+ Rechtliche Grundlagen und gesetzliche Anforderungen
« Priifung durch die amtliche Uberwachung

Einsatz von Recyclingmaterialien
- Regulatorischer und wirtschaftlicher Rahmen:
Der Weg in die Kreislaufwirtschaft
- Risiken und Quellen der Kontamination

Konformitdtserkldrungen in der Praxis - Teil 1

Im ersten Ubungsbeispiel machen Sie sich mit Konformitcits-
erkldrungen unterschiedlicher Inhaltstiefe vertraut und verschaffen
sich einen Uberblick iiber die Unterschiede am Markt.

Analytik von Lebensmittelkontaktmaterialien
+ Analytische Methoden
« Bewertung der Ergebnisse
« Nachweis der gesundheitlichen Unbedenklichkeit

Konformitdtserkldrungen in der Praxis - Teil 2

Sie trainieren an realen, anonymisierten Konformitdtserkldrungen,
wie diese zu verstehen und zu bewerten sind. Anhand von Fall-
beispielen aus unterschiedlichen Produktgruppen machen wir Sie mit
einem strukturierten Vorgehen bei der Uberpriifung von Konformitcits-
erkldrungen vertraut.

Zusammenfassung & Diskussion
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