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Maximieren Sie die Sicherheit
lhrer Produkte!

Lernen Sie, wie Sie PFAS, Mineral6le, Bisphenole und weitere

Kontaminanten effektiv identifizieren und bewerten, um die
Sicherheit Ihrer Produkte zu gewahrleisten. AuBerdem erfah-
ren Sie, welche unerwiinschten Stoffe Sie aus Sicht der Uber-
wachung in den kommenden Jahren im Blick behalten sollten.

Nach diesem Seminar....

haben Sie Ihr Grundlagenwissen zu unerwiinschten
Stoffen — von der Toxikologie tber die Analytik bis zur
Risikobewertung - grundlegend vertieft.

kennen Sie die aktuellen Entwicklungen bei Ruickstan-
den und Kontaminanten aus Sicht der Uberwachung.

haben Sie verschiedene Vermeidungsstrategien
fir Kontaminanten aus Lebensmittelverpackungen
kennengelernt.

Fiir wen ist dieses Seminar wichtig?

Fach- und Fuhrungskrafte lebensmittelproduzierender
Unternehmen aus den Bereichen QS/QM, Labor und
Analytik, Produkt- und Verpackungsentwicklung sowie
alle, die Ihre Fachkenntnis in der Konformitétsarbeit fur
Lebensverpackung vertiefen mochten.

Mit der Expertise von:

Dr. Christophe Goldbeck ist Arbeitsgebietsleiter LC-MS und
organische Kontaminanten am Chemischen und Veterinar-
untersuchungsamt Miinsterland-Emscher-Lippe. Er ist
staatlich geprufter Lebensmittelchemiker und seit vielen
Jahren als Sachverstandiger und Laborleiter in der amtlichen
Uberwachung in den Bereichen Lebensmittel, Zusatzstoffe,
Bedarfsgegenstdande, Kosmetika, Tabakerzeugnisse, Mineral-
ole, Kontaminanten aktiv.

Dr. Thomas Gude ist Geschaftsfiihrer der Thomas Gude Gmbh,
welche sich auf die Beratung in den Bereichen Lebensmittel-
kontaktmaterialien, Lebensmittel und Non-Food spezialisiert
hat. Nach ca. 30 Jahren bei Behdérden, Pharma- und Chemie-
Industrie sowie langer Zeit als operativer Leiter eines Schweizer
Labors beschiftigt er sich jetzt mit Risikobeurteilungen, insbe-
sondere im Lebensmittelkontakt- und Konsumgtiterbereich.
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€ 545,00 zzgl. MwSt.
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KONTAMINATION

Ihr Seminartag | 09:00 - 13:00 Uhr
BegriiBung & Vorstellung

Riickstinde und Kontaminanten im Uberblick
« Grundbegriffe der Toxikologie
- Ergebnisse verstehen und interpretieren
« Risikobewertung

PFAS, Glyphosat, Bisphenole, Mineraléle und Co.
- Wie geht es weiter mit Wirkstoffen, die in der
Diskussion stehen?
« Wo liegt der Fokus der Uberwachung?

Verpackungen als Ursache von Riickstanden und
Kontaminanten in Lebensmitteln

« Materialien

« Toxikologie

« Ubertragungswege

- Barrieren

Zusammenfassung & Diskussion
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