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Halten Sie sich auf dem Laufenden!

Dieses Seminar bringt lhr lebensmittelrechtliches Wissen

einschlief3lich der dazugehdorigen Trends und Entwicklun-

gen der letzten 12 Monate auf den neuesten Stand. Uber

neue nationale und EU-Vorschriften, Zulassungsverfahren, ‘ ’
aktuelle Rechtsprechung und Beschliisse sowie Praktiken ‘ ’/
der Uberwachung bis hin zu neuen Vorhaben, die sich noch ’
in der Pipeline befinden.

Nach dieser Veranstaltung sind Sie wieder up to date!

Nach diesem Seminar... v

kennen Sie die neuen nationalen und europdischen
Vorschriften.

kénnen Sie die aktuelle Rechtsprechung bewerten
und interpretieren.

wissen Sie mit den Praktiken der Uberwachung
umzugehen und kennen die neuen Vorgaben.

Ihr Seminartag | 09:00 - 17:00 Uhr

Fiir wen ist dieses Seminar wichtig? )
BegriiBung & Vorstellung

Das Seminar richtet sich an Fachkréfte aus Regulierung und
Recht, QM/QS, Marketing und Forschung und Entwicklung, Neues aus der EU und den Mitgliedstaaten
die ihr lebensmittelrechtliches Wissen auf den aktuellen

Stand bringen mdchten. Neues aus Deutschland

Mit der Expertise von: Aktuelle Rechtsprechung
Christian Ballke und Katharina Faigle von der Kanzlei
Meisterernst Rechtsanwalte in Miinchen. Die Kanzlei
Meisterernst Rechtsanwalte ist eine fiihrende Kanzlei im
Lebensmittelrecht. In diesem Rechtsgebiet berét und Freuen Sie sich auf eine Seminar-Agenda mit tagesaktuellen
vertritt sie ihre Mandanten in allen rechtlichen Fragen,
angefangen von der Produktentwicklung bis zu Themen
der Vermarktung.

Anika Reinmiiller und Dr. Sabine Wittig von RDA Scientific
Consultants GmbH in Miinchen. RDA Scientific Consultants
ist ein naturwissenschaftliches Beratungsunternehmen,
das naturwissenschaftliche Expertise mit Innovations-
beratung vereint. Das Team aus Sachverstandigen und
Erndhrungswissenschafterinnen unterstitzt seine Kunden
u.a. bei Produktpriifungen, Sicherheitsbewertungen und
Zulassungsverfahren.

Neues aus der Uberwachung

Zusammenfassung & Diskussion

Inhalten und Beispielen!

Veranstaltungspreis
€ 895,00 zzgl. MwsSt.
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