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Akademie Fresenius-Seminar

Update Lebensmittelrecht

3. Dezember 2026 in München Nr. 4057

Ihr Seminartag | 09:00 – 17:00 Uhr
Begrüßung & Vorstellung

Neues aus der EU und den Mitgliedstaaten

Neues aus Deutschland

Aktuelle Rechtsprechung

Neues aus der Überwachung

Zusammenfassung & Diskussion

Freuen Sie sich auf eine Seminar-Agenda mit tagesaktuellen 

Inhalten und Beispielen!

Halten Sie sich auf dem Laufenden!
Dieses Seminar bringt Ihr lebensmittelrechtliches Wissen 
einschließlich der dazugehörigen Trends und Entwicklun-
gen der letzten 12 Monate auf den neuesten Stand. Über 
neue nationale und EU-Vorschriften, Zulassungsverfahren, 
aktuelle Rechtsprechung und Beschlüsse sowie Praktiken 
der Überwachung bis hin zu neuen Vorhaben, die sich noch 
in der Pipeline befinden.

Nach dieser Veranstaltung sind Sie wieder up to date!

Nach diesem Seminar...
	 kennen Sie die neuen nationalen und europäischen 

Vorschriften.

	 können Sie die aktuelle Rechtsprechung bewerten  
und interpretieren.

	 wissen Sie mit den Praktiken der Überwachung  
umzugehen und kennen die neuen Vorgaben.

Für wen ist dieses Seminar wichtig?
Das Seminar richtet sich an Fachkräfte aus Regulierung und 
Recht, QM/QS, Marketing und Forschung und Entwicklung, 
die ihr lebensmittelrechtliches Wissen auf den aktuellen 
Stand bringen möchten.

Mit der Expertise von:
Christian Ballke und Katharina Faigle von der Kanzlei  
Meisterernst Rechtsanwälte in München. Die Kanzlei  
Meisterernst Rechtsanwälte ist eine führende Kanzlei im  
Lebensmittelrecht. In diesem Rechtsgebiet berät und  
vertritt sie ihre Mandanten in allen rechtlichen Fragen,  
angefangen von der Produktentwicklung bis zu Themen 
der Vermarktung.

Anika Reinmüller und Dr. Sabine Wittig von RDA Scientific 
Consultants GmbH in München. RDA Scientific Consultants 
ist ein naturwissenschaftliches Beratungsunternehmen,  
das naturwissenschaftliche Expertise mit Innovations-
beratung vereint. Das Team aus Sachverständigen und 
Ernährungswissenschafterinnen unterstützt seine Kunden 
u.a. bei Produktprüfungen, Sicherheitsbewertungen und 
Zulassungsverfahren.

Veranstaltungspreis
€ 895,00 zzgl. MwSt.

Weitere Informationen und Buchung

Klicken Sie hier
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https://www.akademie-fresenius.de/updatelmr

	Fit fürs HACCP-Team – HACCP-Basics & interne Audits kompakt
	HACCP Basis-Schulung 
	HACCP für Fortgeschrittene
	Interne Audits für Einsteiger
	Praxistraining für erfahrene Auditoren
	IFS Food Version 8
	IFS Broker Version 3.2
	IFS Logistics Version 3
	FSSC 22000 Version 7
	QMB zwischen Führung und Team: Wie gelingt der Spagat?
	Food Safety Culture Basics 
	Food Safety Culture Advanced
	Lieferantenmanagement
	Food Fraud
	Food Defense
	Verifizieren und validieren leicht gemacht!
	Reklamationsmanagement
	Update Allergenkontamination
	Fremdkörpermanagement
	Schädlingsbekämpfung Basiswissen
	Schädlingsbekämpfung Expertenwissen
	Praxiswissen Mikrobiologie für die Lebensmittelindustrie
	Listerienmanagement
	Hygienemanagement
	Probenmanagement in der Qualitätssicherung
	Rückstände und Kontaminanten beherrschen
	PFAS, Mineralöle & BPA: Schadstoffe in Lebensmitteln
	Konformität von Bedarfsgegenständen
	Sensorik in der Qualitätssicherung und im Innovationsprozess
	Lebensmittelkrise abwenden
	Lebensmittelrecht kompakt
	Update Lebensmittelrecht
	Basiswissen LMIV und Pflichtkennzeichnung
	Rechtssichere Bewerbung von Lebensmitteln
	Veggie & Vegan: Rechtssicher kennzeichnen, erfolgreich vermarkten!
	Verkehrsfähigkeit von Bioprodukten
	Grundlagen Nahrungsergänzungsmittel
	Botanicals rechtssicher in Verkehr bringen und vermarkten
	Risikobewertung und Lebensmittelsicherheit
	Lebensmittelverpackung – sicher durch das nächste Audit!
	Die PPWR erfolgreich umsetzen
	Recyclingfähigkeit und PPWR – 
	NIAS – Umsetzung der EU-Verordnung 2025/351 in der Praxis
	Lebensmittelverpackung weltweit – Recht und Analytik 
	Effizient dokumentieren im QM-Alltag – schlank, smart, KI-gestützt

