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Best Practices für Profis: Chancen,  
Risiken und praxisnahe Optimierung
Schädlingsmanagement wird zunehmend komplexer,  
kostenintensiver und verlangt nach neuen Lösungs- 
ansätzen. Insbesondere da bewährte Methoden aus  
Gründen der ökologischen Nachhaltigkeit nicht mehr zu-
kunftsfähig sind. Lebensmittelproduzenten sind deshalb 
gefordert umzudenken und bestehende Konzepte zu  
hinterfragen. Künftig werden zunehmend dynamische  
und hybride Ansätze in den Mittelpunkt der Schädlings-
prävention rücken. Für faktenbasierte Entscheidungen im 
Rahmen eines integrierten Präventions- und Bekämpfungs-
konzeptes werden Interne Audits, Risikobewertungen und 
Trendanalysen immer wichtiger.

Nach diesem Seminar...
	 bringen Sie Ihr Präventionskonzept praxisnah auf  

ein höheres Niveau.

	 können Sie durch Trend- und Gefahrenanalysen  
die Wirksamkeit Ihrer Maßnahmen transparent und 
messbar gestalten.

	 sind Sie in der Lage Ihre internen Audits zu optimieren.

Für wen ist dieses Seminar wichtig?
Mitarbeitende aus QS, QM, sowie andere Personen, die  
für die Schädlingsbekämpfung in Lebensmittelbetrieben 
verantwortlich und mit den Grundlagen vertraut sind.

Mit der Expertise von:
Steffen Gerhard ist seit vielen Jahren als Auditor, Sach- 
verständiger, Berater und Trainer im Bereich der Schädlings-
bekämpfung tätig. Dabei schöpft er nicht nur aus über  
15 Jahren Erfahrung in der professionellen Schädlings- 
bekämpfung, sondern ebenso aus seiner technischen  
Ausbildung und einem Jahrzehnt Berufserfahrung als  
QM-/QS-Mitarbeiter in der Lebensmittelindustrie. Darüber 
hinaus ist er Zertifizierungsauditor in der Lebensmittel-
industrie (ISO 22000 und HACCP).

Veranstaltungspreis
€ 545,00 zzgl. MwSt.

Ihr Seminartag | 09:00 – 15:00 Uhr 
Begrüßung & Vorstellung

Was gibt‘s Neues in der Schädlingsbekämpfung?

•	 Wichtige Änderungen aus der Welt der Schädlingsbekämpfung

•	 Neue Anforderungen und veränderte Regularien

Gefahrenanalysen erstellen

•	 Umsetzung in die Praxis: Herangehensweisen & Fallbeispiele

Trendanalysen richtig erstellen und interpretieren

•	 Schwellenwerte sinnvoll festlegen

•	 Umsetzung in die Praxis: „Papiertiger“ oder „Game Changer“?

Möglichkeiten für interne Audits

•	 Die Schädlingsbekämpfung messbar machen

•	 Erarbeitung möglicher Ansätze für die eigene Durchführung

Zusammenfassung & Diskussion

Ende des Seminars

Weitere Informationen und Buchung

Klicken Sie hier
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Klicken Sie hier

https://www.akademie-fresenius.de/
https://www.akademie-fresenius.de/schaedlexp
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