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lhr Rundum-Update zu Schadstoffen

Holen Sie sich Ihr aktuelles Update zu unerwiinschten
Stoffen in Lebensmitteln! In diesem Online-Seminar erhalten
Sie einen umfassenden Uberblick zur jeweiligen Regulierung,
Bewertung sowie den neuesten Diskussionen und geplan-
ten Entwicklungen - kompakt, praxisnah und auf den Punkt
gebracht!

Nach diesem Seminar...

verfligen Sie Gber umfangreiches Wissen zu Definition,
Historie, Einsatzgebieten und Bewertung der aktuell
relevantesten Schadstoffe aus Verpackungen.

kennen Sie die rechtlichen Regelungen, die Sie fiir lhre
Produkte berticksichtigen mussen.

kénnen Sie einordnen, welche analytischen Tests und
SchutzmaBnahmen gefordert und sinnvoll sind und wie
Sie im Ernstfall mit den Ergebnissen umgehen.

Fiir wen ist dieses Seminar wichtig?

Fach- und Flhrungskrafte aus der Lebensmittelherstellung
und aus Unternehmen der Wertschopfungskette fiir Lebens-
mittelverpackungen aus den Bereichen Qualitatssicherung
& -kontrolle, Labor & Analytik, Toxikologie, Regulatory Affairs
sowie Forschung & Entwicklung.

Mit der Expertise von:

Claus-Michael Brieber ist Lebensmitteltechnologe mit einer
Uber 30-jahrigen Berufserfahrung in leitenden Funktionen
,Qualitdtsmanagement” namhafter Lebensmittelhersteller.

Dr. Thomas Gude ist Geschaftsfiihrer der Thomas Gude
GmbH, welche sich auf die Beratung in den Bereichen Le-
bensmittelkontaktmaterialien, Lebensmittel und Non- Food
spezialisiert hat.

Dr. Torben Kiichler ist diplomierter Lebensmittelchemiker
und arbeitet aktuell als Produktmanager fiir Labordienstleis-
tungen in der Lebens- und Futtermittelanalytik bei SGS.

Veranstaltungspreis
€ 645,00 zzgl. MwSt.
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Ihr Seminartag | 09:00 - 15:30 Uhr

BegriiBung & Vorstellungsrunde

PFAS - Wie geht es weiter?
« Definition und Einsatzgebiete
» Regulierung
+ Analytik und Risikobewertung
 Ausblick

Bisphenole in Lebensmittelkontaktmaterialien und in
Lebensmitteln

« Historie und Anwendungsbereich der Bisphenole

« Aktuelle Diskussion um die Risikobewertung

« Rechtliche Regelungen

« Konsequenzen flr Lebensmittelunternehmer

Fokus Mineral6le: MOSH, MOAH & Co.

« Definition, rechtliche Grundlagen und aktuelle
Anforderungen aus IFS Food und EU-Basis-Verordnung

« Historische Entwicklung: Warum sind MOSH/MOAH
ein Thema?

« Bewertung durch Behdrden und private Organisationen

« Zukinftige Entwicklungen in der EU

« Praxisbeispiele fir Eintragungsmaoglichkeiten in der
Supply Chain

« Schutzmal3nahmen und Prévention

- Umgang mit Beanstandungen und Riickrufen

Fallbeispiele

Zusammenfassung & Diskussion


https://www.akademie-fresenius.de/schadstoffelm
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