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Lieferantenbewertungen und -audits:
Strukturiert, digital, nachhaltig

Ein starkes Lieferantenmanagement entscheidet tiber
Qualitat, Produktsicherheit und Wettbewerbsfahigkeit.
Dieses Basis-Seminar zeigt lhnen, wie Sie mit klaren
Strukturen, digitalen Hilfsmitteln und praxiserprobten
Methoden lhr Lieferantenmanagement erfolgreich
aufbauen oder weiterentwickeln. Lernen Sie, die Anforde-
rungen relevanter Standards und gesetzlicher Vorgaben
sicher zu erfiillen — und lhre Prozesse gleichzeitig einfacher,
transparenter und nachhaltiger zu gestalten.

Nach diesem Seminar...

kennen Sie die Grundlagen eines effektiven
Lieferantenmanagements.

konnen Sie lhre Lieferanten strukturiert, nachhaltig
und risikobasiert bewerten.

besitzen Sie das Handwerkszeug fiir die strategische
Auswahl geeigneter Lieferanten.

Fiir wen ist dieses Seminar wichtig?

Fach- und Fuhrungskrafte aus der Qualitatssicherung und
dem Einkauf, die ein Lieferantenmanagement in ihrem Un-
ternehmen einflihren oder ausbauen méchten — oder mehr
Sicherheit in Audits und Bewertungen gewinnen wollen.

Mit der Expertise von:

Jiirgen Schldsser ist Lebensmitteltechnologe und war Giber
30 Jahre fur die Dr. Oetker Gruppe auf unterschiedlichen
Positionen im internationalen Einsatz. Heute arbeitet er als
unabhdngiger Consultant fir die Lebensmittelindustrie und
halt zahlreiche Vortrage und Seminare.

Veranstaltu ngspreis
€ 845,00 zzgl. MwSt.
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Ihr Seminartag | 09:00 - 13:30 Uhr

BegriiBung & Vorstellung

Was fordern die Normen und Standards ISO 9001, FSSC 22000,
IFS, BRCGS und EU-HACCP?

Spezifikationen und Konformitaten
» Was gehort in eine Spezifikation?
- Verpackungen: Konformitatserklarungen und Migrationen,
Checkliste fiir PPWR

Lieferantenauswahl und -qualifikation
- Lieferanten auswéhlen
- Flexibler Lieferantenfreigabeprozess

Lieferantenbeurteilung
« Klassifizierung lhrer Lieferanten
« Bewertung fur Produktsicherheit und Nachhaltigkeit

Internationale & virtuelle Audits: Besonderheiten
Entwicklung einer ,Lieferanten-Checkliste”
Digitalisierung von Audits und Bewertungen
Praxis-Tipps zum Lieferanten Audit

Zusammenfassung und Diskussion


https://www.akademie-fresenius.de/lieferanten
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