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Warum ,behoben” oft nicht ausreicht

Nach dem Audit beginnt oft die eigentliche Herausforde-
rung. Die Abweichung ist bekannt, die Korrektur umgesetzt
und dennoch kommt der MaBnahmenplan mit Riickfragen
zurlick. Denn zwischen der Beseitigung einer Abweichung
und einer tiberzeugenden KorrekturmafBnahme liegen oft
entscheidende Unterschiede. Haufig scheitert es nicht an
fehlenden MafBnahmen, sondern an einer unzureichenden
Ursachenanalyse, einer nicht nachvollziehbaren Ableitung
von MaBnahmen oder dem fehlenden Nachweis.

In diesem Seminar erfahren Sie anhand realer Auditfests-
tellungen, wie Sie Korrekturen und KorrekturmafBnahmen
sicher voneinander abgrenzen, belastbare MaBnahmen-
plane erstellen und typische Fehler vermeiden. Praxisbei-
spiele, Fallbearbeitungen und Best Practices vermitteln
Ihnen das notwendige Gespur fuir wirksame Korrekturmaf-
nahmen und MaBnahmenpléne, die Auditoren liberzeugen.

Nach diesem Seminar...

unterscheiden Sie sicher zwischen Korrektur und
KorrekturmaBnahme.

analysieren Sie Ursachen systematisch und leiten daraus
wirksame und nachhaltige KorrekturmaBnahmen ab.

erstellen Sie belastbare Malnahmenplane, die Auditoren
Uiberzeugen, und vermeiden unnétige Rickfragen.

Fiir wen ist dieses Seminar wichtig?

Fach- und Fihrungskrafte aus QM/QS, Audit- und Zertifizie-
rungsbeauftragte sowie Mitarbeitende aus Unternehmen
der Lebensmittelkette, die Auditabweichungen bearbeiten,
MaBnahmenplane erstellen und KorrekturmaBnahmen
wirksam umsetzen missen.

Mit der Expertise von:

Andreas Strauchen ist freiberuflicher Auditor und Berater
fir Lebensmittelsicherheitsstandards. Seit 2007 begleitet er
Unternehmen bei Audits sowie bei der Einflihrung und Wei-
terentwicklung von QM-Systemen. Durch seine Wurzeln im
Handwerk und seine Erfahrungen in Industrie und Handel
verbindet er fachliche Anforderungen mit praxisgerechten
Losungen. Dartiber hinaus ist er als zugelassener Auditor fir
IFS Food, IFS Logistics und IFS Broker tétig.
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BegriiBung & Vorstellung

Korrektur und KorrekturmaBnahme sicher abgrenzen
« Standardanforderungen kennen, Unterschiede verstehen
« Ursachenanalyse als Grundlage wirksamer MaBhahmen
« Nachhaltige KorrekturmafBnahmen entwickeln und ihre
Wirksamkeit belegen

Von der Auditabweichung zum MaBBnahmenplan
« Verantwortlichkeiten und Fristen festlegen
- Anforderungen an die Nachweisfiihrung erfillen
- Eigene MaBBnahmenplédne aus Auditorensicht bewerten,
Stolpersteine vermeiden

Was tun, wenn der MaBBnahmenplan nicht tiberzeugt
« Nachbesserung unter Zeitdruck bewéltigen
« Korrekturen und MaBnahmen gezielt nachschéarfen
- Von Beispielen aus realen Zertifizierungsaudits lernen

Praxisworkshop: Von der Feststellung zur MaBnahme
« Typische Auditfeststellungen bearbeiten
« Korrekturen und KorrekturmafBnahmen entwickeln

Zusammenfassung & Diskussion


https://www.akademie-fresenius.de/korrekturmassnahmen
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